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【厨房設備】

スチームコンベクションオーブン TSCO-4GBN3 1 2/3ホテルパン4段

ガステーブル TSGT-1222 1 165mm二重バーナ×2、90mm一重バーナ×2

ガスフライヤー NB-TGFL-C35 1 油量15L

ガス炊飯器 PR-360SSF 1 1～3.6L（5.6合～2升)

電子ジャー(保温） THS-C40A 1 4L

冷凍冷蔵庫 SRR-K781CL 1 612L（冷凍室：306L／冷蔵室：306L）

冷凍ストッカー SCR-S65 1 62L

冷凍コールドテーブル SUF-G1261SB-R 1 240L 温度設定-25～15℃

ビルトインコンロ HR-P873-SUL 2 2口、グリル

コンビネーションレンジ SN-860LA 2 48L

製氷機 1 45kgタイプ

コーヒーメーカー 1 ドリップ式

デロンギエスプレッソマシン 1 オートマチックタイプ

ビルトイン食洗機 1 500角のラック収納タイプ

【ホール備品】

650角テーブル 650＊650＊H:700 40

展示テーブル 1800＊900＊H:700 2 木製脚付き

スタッキングチェア 50 白40、赤10

LEDキャンドル（大） 10 単4電池が3本必要になります。

LEDキャンドル（小） 20 LR44電池が2個必要になります。

ランチョンマット（黒） 40

テーブルランナー（ベージュ） 2

イーゼル（大） 2 ～B１サイズまで

イーゼル（小） 2 ～A1サイズまで

イベントバナーフック 2 天井からのバナーフック（吊元）

【マルシェ備品】

マルシェテーブル 900＊600＊H:800 1

長テーブル 1200＊450＊H:700 6

ウッドボックス（小） 10

ウッドボックス（大） 12

パラソル 1

各種装飾布 -

数量 仕様No 種別 機材名 品番

↓チェックを入れて活用ください。 



↓チェックを入れて活用ください。 

【食器】

洋・角 スクエアプレート27.5cm 茶 10 275x275x28(WxDxH)

洋・角 オリガミプレート27cm(変形角皿） オリーブ 10 275x275x37

和・角 レクタンギュラープレート40cm 黒 10 404x270x43

和・丸 丸プレート30cm 深紅 20 302x30

和・丸 丸プレート30cm 濃紺 20 302x30

洋・角 スクエアプレート21cm 白 40 212x212x28

洋・角 スクエアプレート27cm 白 55 266x266x13

洋・丸 グルメプレート29cm 白 55 288x39（中心がボウルになっているもの）

洋・丸 ラウンドプレート18cm 白 55 180x18

洋・丸 ラウンドプレート28cm 白 55 278x28

洋・ボウル スタッキングラウンドボール13cm 白 55 133x55

洋・パスタ皿 オーバルベーカー26cm 白 55 260x182x50

前菜 3つ仕切り皿 白 55 200x65x20

醤油小皿 手つき小皿 白 55 87x87x42

汁差し 白 10 160㏄

和・丸 オーバルプレート24cm 焦げ茶系 25

和 お茶碗 白系 55

和 いろいろ小鉢・小皿 各種 -

ディナーナイフ 55

ディナーフォーク 55

ディナースプーン 55

ヒメフォーク 55

ティースプーン 55

アイスクリームスプーン 55

塗り箸 黒 55

仕様No 種別 様式 色 数量



↓チェックを入れて活用ください。 

【調理機材・ガス回り】 【調理備品①】

寸胴 1 20L,30cm キッチンポット角 2 1.1L,10.5cm

半寸胴 1 10L,27cm キッチンポット角 2 3.1L,15cm

両手鍋30 1 9.3L キッチンポット丸 2 1.3L,12cm

両手鍋24 1 5.3L キッチンポット丸 2 2.0L,14cm

片手鍋(浅)18 1 システムバット 10 400x300x50

片手鍋(浅）16 1 システムバット蓋 10

片手鍋(深）18 2 2.6L ミキシングボウル 2 11cm

フライパン40 1 ミキシングボウル 2 18cm

フライパン32 2 ミキシングボウル 2 24cm

フライパン28 2 ミキシングボウル 2 30cm

フライパン20 2 ザル 2 18cm

雪平鍋21 1 ザル 2 22.5cm

雪平鍋24 1 ザル 2 30cm

雪平鍋蓋21 1 天ぷらバット 1 325x228x51

雪平鍋蓋24 1 ステン計量カップ 1 1L

落し蓋18 1 計量カップセット 1 200,100,67,50,25cc

落し蓋21 1 ポリ計量カップ 2 250cc

フライパン蓋20 2 強化ガラス ポリ計量カップ 2 500cc

フライパン蓋28 2 強化ガラス 計量スプーンセット 2 15cc,5cc,2.5cc

やかん 1 ３L ロート（ポリ） 1 9.5cm

ドリップケトル 1 ２L ロート（ポリ） 2 12.5cm

中華鍋 4 39cm クッキングスケール 2 2kgまで/1g表示

クッキング温度計 1 ー30℃～250℃

燗酒温度計 1 40℃～70℃

キッチンタイマー 2 100分計

ブレンダー 1 Vitamix 1.6L

ミキサー 1 TESCOM 1L

フードプロセッサー 1 TESCOM 500g

ハンドミキサー 1 TESCOM

すり鉢 1 185x80

すりこぎ棒 1 24cm

保存コンテナー 2 0.6L

保存コンテナー 2 1.5L

保存コンテナー 2 2.6L

保存コンテナー 2 4.3L

ガストロノームパン 4 2/3・65mm・5.5L

パン用蓋 4 2/3・切込なし

穴あきパン 4 2/3・穴あき

備考No 種別 機材名 数量 種別 機材名 数量 備考No



↓チェックを入れて活用ください。 

【調理備品②】 【調理備品③】

竹菜箸セット 3 27・30・33 ピザカッター 1

カブキ箸 3 36cm ケーキサーバー 1

カブキ箸 3 33cm 木べら 2

オーブンミット 1 ステンレストング 2 300mm

サラダスピナー 1 6L ステンレストング 2 240mm

しゃもじ 1 21cm ステンレストング 4 180mm

しゃもじ 1 30cm ナイロンヘッドトング 4 270mm

巻きす（PP) 1 260-255 キッチンばさみ 4

巻きすだれ 1 270-270 缶切り 2

チーズ卸 1 106×82×H230

業務用おろし 1 ピーラー 2 T型

業務用スライサー 1 エッグスライサー 1

レモン絞り 4 高井戸 エッグスライサー縦 1

シリコン刷毛 1 185×34 サラダおろし 1

ナイロン刷毛 1 180×50 横口レードル 2 50cc・90cc

木製めん棒 1 45cm レードル 1 270cc

木曽桧まな板 1 600×300 30mm レードル 1 180cc

耐熱まな板 2 600×300 20mm

包丁　牛刀 1 GLOBAL

　    菜切り 1 GLOBAL

　　　柳 1

　　　出刃 1 GLOBAL

　　　三徳 1 GLOBAL

　　　ペティナイフ 1 GLOBAL

　　　パン切りナイフ 1 GLOBAL

パスタ揚げ 3

お玉 2

お玉穴あき 1

マッシャ― 1

泡立て 1

カスあげ 1

アク取り 1

うろこ取り 1

ナイロンターナー 2

ナイロンバタービーター 2

パスタトング 3

サラダトング 15 185mm

シリコンスパチュラ 1

肉たたき 1

ニンニク絞り 1

パスタレードル 1

フレンチトング 3

種別 機材名 数量 備考No備考No 種別 機材名 数量



↓チェックを入れて活用ください。 

【ドリンク用品】

ワインオープナーナイフ付 1

ワインオープナー 1

ワインクーラー 2 アクリル製

アイストング 5

メジャーカップ 2

マドラー 2

アイスピック 1

丸トレンチ 1 16inch

滑り止めラバー 1

急須 1

VISIONグラス 55 LH（ドリンク用）

VISIONグラス 55 LW（ロックグラス）

VISIONグラス 55 S（お冷用）

VISIONグラス 55 SS（デザートなど）

リーデルグラス各種

ステム有りグラス 144

ステム無し白 50

ステム無し赤 133

種別 機材名 数量 備考No 種別 機材名 数量 備考 No





本作業は、作業予定日の一週間前迄に提出願います。

＊

工事・作業・搬入・定期点検・定期清掃・定期作業・その他（　　　　　　　　　　）

(開始から終了まで作業手順・内容を記入のこと)

* 閉店中のﾃﾅﾝﾄ店内作業には「入店作業許可書」を添付して下さい。
* 火気使用時には別紙「火気使用許可願」を添付して下さい。＊必要に応じて、図面等を添付して下さい
* 作業日及び時間が変更になる場合は、事前にｾｷｭﾘﾃｨｰｵﾌｨｽまで連絡して下さい。
* 工事用材料・資材・工具等は営業時間外に搬出入して下さい。
* 作業開始前及び作業終了時には、必ず防災センターに報告して下さい。

運営室または防災センターからのコメント

作業日時

期 間 (西暦）20    年   　 月  　  日( 　　   ) ～ 20    年 　   月 　   日( 　　   ) 

時 間 (24時間制で記入)    　　    時 　  　　 分　 ～    　　　 時　　   　 分 

氏名 店舗立会い 有　・　無　→

作業名 作業人数

作業場所 階（店名・室名）　　　　　　

作   　　業　　   届 当日 継続
WACCA防災センター　御中
TEL
FAX （西暦）　　　　　年　　　　　月　　　　　　日　届出

申 請 者

会社名 責任者氏名

TEL 印….

FAX TEL（携帯）

入店作業許可
申請書

有・無
店舗責任
者確認

作業内容

火気使用    有・無 発煙作業    有・無 危険物      有・無 振動作業    有・無

騒音作業    有・無 臭気作業    有・無 電  源      有・無 貫通部処理  有・無

重量物搬入　有・無 養生計画    有・無 搬出入      少・多 天井作業　 有・無

ﾄﾗｯｸ搬入　有　・　無　（　　　ﾄﾝ車・　　　台）搬入時間（　　 時　　分～　　　時　　分）

ｴﾚﾍﾞｰﾀｰ使用　　有　・　無　　使用ｴﾚﾍﾞｰﾀｰ　　号機使用時間　　　時　　　分～　　時　　分

添付書類
□作業者名簿 □工程表 □火気使用届 □組織表 □施工計画書 □官庁届出書［ 警察・消防 ］

□その他必要書類→ 工事(設置)許可申請書・

確認事項

鍵借受　  有　・　無 店舗責任者確認　　　有　　　・　　無

/ / / /

確認・保管ﾙｰﾄ　　→ 保管

受  付 防災センター 運営室 防災センター






